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4.70 £

par pers.

Mousse citron, mousse framboise,
meringue a l'italienne et biscuit amandes.

Mousse mascarpone vanille, framboises,
confiture de framboises, biscuit sablé
spéculoos.

Mouysse aux trois chocolats.
Bis€uit amandes.

sse chocolat noir de Madagascar,
neux vanille, framboises,
crdUstillant amandes, biscuit chocolat.

Biscuit amandes, creme au beurre
au rhum, brisures de marrons confits.

Créme moka avec des morceaux de noix,
praliné feuilleté, biscuit amandes.

Génoise, creme mousseling, fruits,
recouvert de chocolat.

(5

CARAPOIRE :

Mousse chocolat lait caramel,
poires pochées caramel,
biscuit viennois.

YUZULELE :

Ganache montée

chocolat lait « BAHIBE»,
ganache montée Yuzu, citrons confits,
biscuit viennois saucé orange.

SICILIEN :

Mousse vanille, crémeux pistache,
confit d’abricot, biscuit cuiller.

CAFE’IN :

Ganache montée café, chocolat noir,
biscuit viennois saucé café,

ganache montée chocolat lait,
biscuit sablé.

rad Honnelles
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Ecorces d’oranges confites.




ICECARAPOIRE : D|JONNAISE.

Conseil :
Sortir la Glace
5 a 10 minutes
avant de la
déguster

PERIGOURDINE : PLANIFOLIA :
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A BUCHE PROFITEROLE :
|

OMELETTE NORVEGIENNE :

KPROFITEROLES Nodl 8 SORBET :

INDIVIDUELLES ..
(COUPELLE NOUGATINE) :
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4,70 <

par ners.

CARAPOIRE Mousse fraises, mousse vanille,
Mousse chocolat lait caramel, biscuit amandes.

poires pochées caramel,

biscuit pain de génes.

Mousse vanille, coeur d’abricot,
VALENCIA : Mousse passion, feuilleté praling,
Diplomate orange, biscuit amandes.

ganache montée chocolat noir,
marmelade d’orange, brownie

CAFE’IN :
anache montée café, chocolat noir,
scuit viennois, saucé café,
nache montée chocolat lait,
scuit sablé

ARRE D’AS
Mousse chocolat noir,
mousse framboise avec des framboises,
biscuit chocolat.

&t aussi

Mousse mascarpone vanille, Mousse chocolat, Bal pers:
framboises, confiture de framboises, feuilleté praliné,
biscuit sablé au spéculoos. biscuit amandes.
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GOURMANDISES SALEES

13.00 <
Gelée d’agrumes, écrevisses, creme
|égere citron.
Poires pochées, foie gras, pain d’épices.
Thon, tomates confites, pesto.
Trio de légumes grillés, poulet sauce
paprika.

20.00 <
Saumon creme légére citronnée.
Jambon cru creme légére olives.
Fromage frais ciboulette, noix.

12.50 €
llumettes feuilletées.
ini pizzas.
ini quiches...

16.00 <
Mousse au canard.
Fromage frais aux herbes.
Saumon.
Roquefort noix.
Mousse de thon.

12.50 €

Lardons / Olives.
Saumon / Anette.
Mozzarella / Tomates séchées.

Assorti : jambon, paté de campagne
fromage aux fines herbes, mimolett
saumon. 38.00 €
Charcuterie/fromage. $3.50 €
Saumon. 47.00 €

GOURMANDISES SUCREES

15.00 <

(mini éclair, mini opéra, mini tartelettes, choux

chantilly...).

(Chocolat noir, Pistache, Fleur d’oranger, Vanille,
Figue-violette, Abricot, Chocolat blanc, Fraise,

Citron...).
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LE. BALLOTIN
i CHOCOLATS CHOULETTE" :

|
. | GERMINAL :

NOS SPECIALITES MAISON :

A »

MARRONS GLACES PATES D’AMANDES
CHARDONS LIQUEUR CALISSONS NOUGATS:

CONVIVES (CHOCOLATS, TRUFFES, CONFISERIES...) :



INDIVIDUELLE, 3 TAILLES PETIT, MOYEN, GRAND MODELE

(Cgpz'pﬂzame

NOS GALETTES DES ROIS PUR BEURRE

GALETTE

LES TRADITIONNELLES

LES SPECIALITES

fﬁe Fain

LES FRUITS LE FOIE VOLAILLE, GIBIER SALADE
DE MER GRAS VIANDE VIANDES ROUGES FROMAGE
c c BLANCHE y 0
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